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COTES DE BORDEAUX 2009

CHATEAU bU GARDE

GRAND VIN DE BORDEAUX

Chéateau du Garde i G G
AOP Cotes de Bordeaux RIEAH?HMMN
2009 B oo

30 ha

70 % Merlot
20 % Cabernet Franc
10 % Cabernet sauvignon

Sol argilo - limoneux

La fermentation de nos vins rouges s'effectue entre 25° et 30°c
dans des cuves inox thermo régulées. Nous pratiquons un
délestage a mi-fermentation, afin d'obtenir une meilleure
extraction entre le marc et le mout, puis I'extraction se fait
plus doucement.

Suivi d'une macération post-fermentaire de 8 jours

Vue : couleur profonde, veloutée rubis, reflets violines.

Nez : complexe qui éclatera aprés quelques minutes d'aération,
la menthe, les épices accompagnent des notes de griottes
confiturées, de café.

Bouche : charpentée, sur une trame tanique. C'est un vin
puissant avec une bonne tenue en bouche, bonne longueur

sur des notes de fruits rouges.

A déguster dés a présent, mais peut attendre 2 & 5 ans,
sur viandes rouges, gibiers.



